Export du halal

La qualité d'abord!

® Le marche du halal a I'export impose un certain nombre d'exigences et de régulations
aussi variées que rigoureuses. Ces normes prennent en charge non seulement les tech-
niques d'abattage, mais aussi les lignes de production et la transformation des aliments.

@ Le marché des produits portant le label halal qui est estimé

marocains, selon le club halal de 'Asmex.

uand on cite le terme
halal, la premiere
chose qui vient & les-
prit est la technique
dabattage en conformité, ou
non, avec les lois islamiques. Or,
d'un point de vue industriel, le
terme halal renvoie, entre autres,
a unensemble dexigences et de
réglementations mises en place
4 linternational par certains pays,
mais aussi par des operateurs pri-
vés, spécialisés en certifications.
En outre, lexistence d'un marché
mondial du halal, appelé par les
specialistes le marché du «crois-
sant verts, enréférence a lespace
couvert par les pays «musul-
mans», et allant du sud-est asia-
tique & [Afrique du nord, est une
réalité. Confirmé par plusieurs
rapports mondiaux, non seule
ment ce marché existe bel et
bien, il est estime a 2 milliards
deuros avec une croissance a
deux chiffres et un développe-
ment fulgurant des transactions,
ce qui pousse les specialistes a
dire que lavenir de la finance isla-
migue repose sur leéconomie
halal, mais les opportunités qu'il
peut offrir sont énormes. Pour les
saisir, les opérateurs doivent res-
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pecter les normes mises en place
par Ilmanar, et sur une échelle in-
ternationale, se conformer a un
grand nombre de narmes mon
diales. Au cours de la confe-
rence-débat organisée par le
club halal de [Asmex, le 13 janvier
sous le theéme : «Le marché du
halal : exigences réglementaires
et opportunités a lexportations,

Avant I'abattage,
I'étourdissement

delabéte est
‘accepteen Turquie.

une question primordiale a été
soulevée. Comment doit-on se
comporter pour saisir les oppor-
tunites qui se presentent aux
opérateurs marocains, le tout en
conformité avec la réglementa-
tion exigée a l'international ? Les
normes mises en place par |'Ins-
titut marocain de normalisation
regulent non seulement l'abat-
tage et la production des
viandes, mais egalement tout ce

42 milliards d'euros offre de belles of

pportunités aux exportateurs

qui entre dans la production des
produits laitiers, les boissons ga-
zeuses, les céréales ou le miel. Le
tout en respectant le principe de
l'unanimite des courants (Mada-
hib) islamiques. Sur les marchés
mondiaux, les producteurs doi-
vent surtout relever plusieurs
défis. Selon Marc Deschamps,
animateur du Club Halal belge,
les opérateurs doivent
en premier lieu respec-
ter le principe de la di-
versité en donnant au
contexte économique
local limportance qu'il
merite.  «Aussi, pPour
sadapter avec les mar-
cheés mondiaux, les ex-
portateurs doivent
prendre en compte [im-
portance de la proximité dans la
distribution : entre 60 et 70% des
produits sont achetés dans des
magasins de proximité. lls doivent
aussi respecter lidentiteé des pro-
duits et éviter toute confusion sur
la licité (halal) ou non. En termes
de qualité, la tragabilité reste éga-
lement un élément essentiel a
respecter. Les scandales qui ont
explosé en Europe derniérement
fui ont conféré plus dimportance
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Sur le terrain,
les pays les plus
avancésdansla
certification
halalsontI'In-
donésieetla
Malaisie.

Finalemment les marchés doivent
restés credibles. Cela passe es-
sentiellement par la régulation
dudit marché et surtout par la
certification». Du paint de vue du
Dr Rachid Fetouaki de Halal
Control, un organisme spécialisé
dans le controle et la certification
de l'alimentation halal, une des
premiéres conditions pour l'ex
portation des produits halal est la
mise en place par les entreprises
d'un systéme d'assurance Halal.
Sur le terrain, parmi les pays les
plus avancés dans la certification
halal figurent I'lndonésie et la Ma-
laisie. Ces deux pays, souvent
donnés comme exemples
concernant leur rigueur en ma-
tiere de régulation, ont mis en
place un bon nombre de bar-
rigres a lentrée des produits qui
ne sont pas conformes. «Cela
peut aller jusqu'a renvoyer aux
frontieres de grands stocks de
marchandises. La Malaisie a
méme revu [avis favorable, donne
préalablerment sur labattage me-
canique aprés avoir releve unim
pact négatif sur la confiance oc-
troyée par le consommateur
malaisien», assure Fetouaki. Sur
une échelle internationale, les
normes prennent en compte
des proceédés de production de
tout genre. En Turquie, pays fort
d'une économie halal grandis-
sante, létourdissement, un pro-
cédé qui consiste a rendre in-
conscients les-<animaux avant
leur mise & mort, et qui est inter-
dit au Maroc, est permis, a l'op-
posé de la plupart des autres
pays du croissant vert, quijugent
cette pratique trop violente, bien
quelle se base sur une assise
éthique. Ce qui peut paraitre en-
core plus controverse et gue
Gimdes, la norme halal phare de
la Turquie, prend comme assise,
clest que «tout ce qui est halal ne
peut pas étre mauvais pour la
santéx». Il est un autre exemple
qui est la conversion des lignes
de production pour se confor-
mer avec les normes halal. «Pour
Halal Control, ces sociétés sont
dans l'obligation de procéder a
un lavage industriel spécifique de
leurs lignes de production pour
étre conformes aux normes. Cela
nécessite ['Utllisation de matieres
abrasives dans le lavage»,
conclut Fetouaki. ®
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