Secteur dusel

Restructuration imminente

@ Un guide pratique pour le secteur du sel est en cours de finalisation et sera
prét dans une quinzaine de jours. En plus du respect des conditions d’hygiéne
lors de la phase de production imposée par ce guide, les opérateurs doivent
instaurer un systéme de tracabilité du produit. Ce secteur souffre surtout de

l'informel.

N guide pratique pour

e secteur du

Longtemps ronge par

['anarchie, le secteur
esten nhase, aujourd'hui, dopé-
rer une grande structuration. En
effet, aprés la promulgation de la
loi 28-07 relative a la securité sa-
nitaires des prodults alimen-
taires, les producteurs et condi-
tionneurs  de  sel  sont
daorénavant, obligés de respec-
ter les conditions d'hygiéne
«Suite aux dispositions de celte
foi, IAssociation marocaine de la
production et lindustrie du sel
(AMPI3), en collaboration avec,
IONSSA, a mis en place un guide
pratigue de fabrication du sel ali-
mentaire, destiné aux profes-
sionnefs de ce secteurs, souligne

&
sel

Ali El Amirani, président de [AM-
PIS. Ce guide gui comprend un
cahier des charges devra étre fi
nalisé dans une quinzaine de
jours, «Ce guide pratique me-
nera stremeant a la restructura-
tion du secteur. Ains), les autori-
sations dexercice ne seront

accordeées quaprés avoir res-
pecté les conditions imposees
par {e cahier des charges, parfi-
culierement celles qui se rappor-
tent a la sécurité sanitaires, note
Ali El Arrani. La, il faut savoir que
le sel est extrait de leau salée (sel
marin), des lacs et des sources, il

Le secteur en chiffres

Dans le secteur
de sel s'active
une centaine
d'opérateurs
entre
producteurs et
conditionneurs.
Lamaijorité de
ces opérateurs
travaillent dans
I'informel.

est transporté via des camions
depuis les carrieres se trouvant
dans différentes régions au
Maroc sans que les conditions
d’hygiéne ne soient respectées.
De ce fait, le guide focalise sur le
processus de production et met
surtout I'accent sur le coté hy
gignique. Il impose également
aux opérateurs un systame de
tragabilité du produit, pour en
connaitre la provenance... Sur ce
point, il faut savoir gque dans le
secteur sactive une centaine
dopérateurs, entre producteurs
et conditionneurs, La majorité
de ces opérateurs travaillent
dans l'informel. En plus de cet in-
formel qui genere une concur-
rence déloyale, le secteur fait
face & de nombreux autres pro-
blémes. «Cest le cas des prix du
transport qui sont aléatoires Il y
améme des transporteurs quise
transforment en fournisseurs de
sel, surtout ceux gui sont instal-
las dans le sud du Maroc, Ces
derniers, bénéficiant de la sub-
vention du gasoll, ils vendent a
25 centimes le kilo du sel», af-
firme le prasident de IAMPIS
Pour les opérateurs, la fiscalité
pose aussi probléme. Avant
2005, ils etaient exonareés de [a
TVA. Aujourd'hui ils versent au
fisc une TVA de 10%. Bien évi-
demment cela pénalise les en-
treprises structurees qui sac-
quittent de leurs droit. Pire
encore, la facturation est
presque inexistante. «La facture
nest toujours pas géneralisee,
ce qui est un handicap pour les
entreprises structurées, Actuel-
lement. tout est a lavantage de
linformel Nous ne sommes pas
sur le méme pied dégalités, se
plaint le président. £t d'ajouter
qu'il «y a également la hausse du
prix de liode. Ce dernier est
passé de 350 DH/kg & 800
DH/kg en dix ans» o
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Le secteur du sel produit annuellement 370.000 de tonnes de sel alimentaire dont 50% destinés a la consommation
directe et 50% destinés au secteur agroalimentaire. Mais il y a aussi un sel qui est destiné a l'export, c'est celui d'en-
neigement dit le sel de gemme, les unités qui le produisent sont installés 8 Mohammedia et a Ladyoune. Depuis 2010,
les exportations ont augmenté de maniére significative, suite aux intempéries qui se sont abattues sur I'Europe. Au-
jourd’hui la commande est de mise. Exporté en vrac, par sachet de 20 ou 50 kg, le sel provenant des carriéres n'est
pas raffing, il permet de faciliter le salage des routes. Ce sel est transporté par voie maritime et par voie de surface
vers I'Europe. Son rythme de production annuelle est de l'ordre de 500.000 tonnes par an. Les prix du sel alimentaire
varient selon la qualité, ils sont entre 0,80 a 4 dirhams/kg.
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